Fruits de mer

Saumon fumé

Viandes

Poissons

Fromages

Tradition *

v

v

v

v

Pain d'autrefois *

v

v

v

Tradi'graine *
Tradi'pavot *

v

Tradi'sesame *

v
v
v

Pain des Gaults *
Tourte d'épeautre *
Blche *
Multi’croque *
Paveé au lin *

Pain aux céréales

<

Pain au seigle

Pain de mie

Pain aux Figues
Pain miel/noisette
Pain d'épices

Pain athlétique *
Pain aux hoix

v

* Ces pains bénéF Cient d’'une fermentatioh sur |evain

2 rue du tertre 41350 Vinheuil - 02 5¢ 42 62 86
www.au2gourmand.fr

Christelle, Phlllppe et leur équipe
vous souhaitent une excellente fin d’année 2011
et vous prOposent pour Vosrepas de féte :
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* des idées pour YOS apentlFs ’
* une sélection de) buches gourmandes
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Nous vous recommandons de passerVotre cCommande au plus tot
pour une meilleure satisfaction.
OUne trad;tlon Vous 'sera offerte pour toute commande
d’ une blche passée au moins 10 JOUY‘S 3 lavance
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N Flcelle apero au roquefort, aux lardons ou au Chorizo

x> Ciabatta au fromage de Chévre et aux graines

* Notre baguette de Tradition est idéale pour Vous accompagner
tout au long du repas. Elle est fabriguée a partir d’une farine
Label rouge issue de blés CRC® (Culture et Ressources
Controlées) ;

% (NOous Vous proposons également une grande variété
de pains.

Le tableau «Accord Pains & Mets » en derniére page Vous guidera dans Votre
choix.

Vous serez les bienvenus 8 13 boutiqgue

pour deguster nos buches a partir du 8 décembre
et Choisir celle(s) qui raVira(ont) vos Convives.

NOS blches sont dispbonibles pour 4, 6, 8 OuU 20 personnes.

Chocolat, Café, praliné ou Grand Marnier
Un biscuit roulé avec unhe Créme au beurre parfumeée

B Buches patissieres

Fraicheur du verger Le Noisetine

Déclinaison de pomme sur une Alternanhce de biscuit
mousse au Cassis et uh biscuit aux amande/nhoisette et mousse
amandes au chocolat et au praliné

Saveurs d'Orient

Le thé vert 3 la menthe et la
manhgue se marient sur un sablé
3 1a noix de coco

Chocolat enh folie

Une délicieuse ganache au chocolat
noir rehaussée de feve tonka dans un
biscuit au chocolat (sahs gluten)

La croquen blche (3 commander le 18 décembre au plus tard)

Une gouttiére en hougatine garhie de choux 3 |a Créme patissiére
aromatisée au Grand Marnier et au Kirsch.
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* Notre délicieuse brioche de NOE&| 3 |a Créme et au rhum
agrémentée de fruits secs et d’agrumes Confits ;

* oS biscuits : étoiles 3 la Canhnelle et Spéculoos pour le thé ou e
Café, tuiles et biscuits roses pour e Champaghe... ;

* Notre paih d’épices hature ou aux agrumes Confits.

Nous composons des présentations garnies de:
H




